VORSPEISEN

DVETTO Dl FECHTO 6RASSO D' ANITRA | COTOGNATH
ZWEIERLEI ENTENSTOPFLEBER / QUITTENBROT 28,00

POLIPO ARROSTITO 1 PATATE VIOLE | SALSA ALLA HENTH
GEBRATENER OKTOPUS / LILA-KARTOFFELN / MINZSAUCE 24,00

CAPESANTE 1 PASTINACA 1 BROCCOLD DI FIOLARD
JACOBSMUSCHELN / PASTINAKE / FIOLARO-BROkkOLI 24,00

PARHIGIANAE Ol HELANZANE | ZUCCHINE
AUBERGINEN-AUFLAUF / ZUCCHINI 18,00

VITELLO TONNATO
KALBSFLEISCH IN SCHEIBEN / THUNFISCHSAUCE 18,00

FEGATO D VITELLO ALLE VENEZIANK
KALBSLEBER /VENEZIANISCHE ART MIT ZWIEBELN 22,00

NUDELGERICHTE

SPRGHETT( 1 CACIO £ DUE PEPL
SPAGHETTI / PARMESAN UND PECORINO
TASMANISCHER BERGPFEFFER UND WILDPFEFFER AUS MADAGASCAR 18,00

RAVIOLL Ol PATATE 1 #RACOSTA
KARTOFFELRAVIOLI / LANGUSTENSCHWANZ 28,00

TAGLIOLING | TARTUFO D1 STHEIONE
DUNNE NUDELN / SEASON TRUFFEL 26,00

RISOTTO RAPE ROSSH 1 FORNACEID CAPRING

ROTE BEETE-RISOTTO / ZIEGENKASE 22,00

HAUPTSPEISEN

FILETTO 9l HERLUZZO 1 SALSK AL PODISORO | SPINRCL | PATAHTE
SKRAIFILET / FISCHTOMATENSAUCE / SPINAT / KARTOFFELN 38,00

SPIGOLA INTERA AL FORNG 1 VARIAZIONE 9l VEROURE 1 PATATE
WOLFSBARSCH / GEMUSEVARIATION / KARTOFFELN / FUR ZWEI PERS. p.P.37,50
am Tisch filetiert

CARRE O AGNELLO | FRGIOLINI | PATATE ROSHARING 1 CIPOLLA DI TROPER
LAMMKARRE / GRUNE BOHNEN / ROSMARINKARTOFFEL / ZWIEBEL AUS TROPEA 38,00

COSTRTH Dl VITELLD 1 CAVOLD BIANCO | GRATEN DI PATAHTE
KALBSKOTELETT / WEIRER KOHL / KARTOFFELGRATIN 42,00

FILETTO Ol HANZO | SALSR AL VING ROSS0 VERIURE 1| POLENT#
RINDERFILET / ROTWEINSAUCE / GEMUSE / POLENTA 44,00

BISTECCH Il HANZO GIOVANE 9RY-AGED | VERIURE £ PATHTE

RINDER-ENTRECOTE DRY-AGED / GEMUSE / KARTOFFELLGRATIN p.P. 42,00
FUR ZWEI PERS. am Tisch tranchiert

Die Geschwister Vincenzo, Pio & Mariagrazia sorgen fiir eine angenehme Zeit im La Fenice.



4 Gdnge Degustations Menii

Wir servieren unser Menii nur Tischweise

SALUTO OALLA CUCIVA
GRUR AUS DER KUCHE

* % %

CAPESANTE # PROSTINACH | 8ROCCOLO DI FIOLARD
JACOBSMUSCHELN / PASTINAKE / FIOLARO-BROCCOLI

2022 Sensuade * Santa Barbare ( Marche )
* % %

TAGLIOLINE 1 TARTUFO DI STHEGIONE
DUNNE NUDELN / SEASON TRUFFEL

2019 Chardonnay Teresamanara ** Cantele - ( Puglia)

* % %

CHPPELLOD DEL PRETE | SEDANG RAPH | PATHATE GRADINATE
GESCHMORTES KALBS-BUGBLATT / SELLERIE PUREE
KARTOFFELGRATIN

* %

2022 Rosso dei Notri *** - ( Toscana )

* %k %

TERRINE Ol HELR 1 SORBETTO HELR 1 SALSA VAMIGLIA
WARME APFELTERRINE / APFEL-SORBET / VANILLE SAUCE

BEN RYE * Passito di Pantelleria - DonnaFugata ( Sicilia )

4 Gdnge Menii 8o € pro Person
Optional

Weinreise mit 3 Etiketten 0,11 € 26
Weinreise mit 4 Etiketten 0,11 € 36

* Ausgebaut in Edelstahltanks
** Ausgebaut im Barrique Fass
*** Ausgebaut im groBen Holzfass



